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OKE  LOGBOOK

Fra historisk fiskekutter til ambassadørbåd

OKE

GOURMET TIL SØS!
Kokken fra Ruths Hotel skabte, med hjælp fra Okes 
besætning, to helt særlige dage tilbage i juli. En tur til 
søs, med fokus på lækker mad i form af Jack Cramers 
vidunderlige fiskeretter, alt sammen skyllet ned med 
vidunderlige vine og maritim hygge. Det var overord-
net set en fantastisk måde at kombinere en natur-
oplevelse på havet omkring Skagen med kulinariske 
nydelser af lokalt ophav. Tøv endelig ikke med at tage 
kontakt til Ruths Hotel direkte, såfremt dette lyder 
som oplevelse du også selv kunne tænke dig at få.

VELKOMMEN TILBAGE – sæsonen er åben indtil midt oktober.
Sensommeren og det tidlige efterår kan byde på perfekte dage for udflugter med Oke. Skulle der være en smule blæst, er 
det altid muligt at klargøre Oke til vejrliget. På Oke er der både inden- såvel som udendørs faciliteter til underholdning og 
ophold. Vores team står klar til at hjælpe med tilrettelæggelsen af en dagsudflugt, eller måske blot et par timer til søs – hvad 
der nu måtte være jeres behov. Vi tillader op til tolv gæster per tur, og der vil være to af vore lokale besætningsmedlemmer 
der er klar til at gøre dagen behagelig og fuld af gode minder.

ET HAVNEMILJØ I KONSTANT 
FORANDRING
Vi har i år modtaget en hel del henvendelser 
og kommentarer vedrørende havnens rivende 
udvikling og travlhed. En tur med Oke er en helt 
særlig måde at opleve havnens udvikling på fra 
søsiden, og giver også mulighed for at man kan 
komme helt tæt på nogle af de store skibe der 
ligger i Skagens havn.

EFTERÅRS KICK-OFF TIL 
TEAM BUILDING
Oke er den perfekte ramme for dit firmas 
team building seminar. Frisk luft, fiskeri, 
god mad og drikke og tid til samtale 
og fordybelse (og lækre kager) i vores 
møderum!

Se mere hos  
WWW.OKESKAGEN.COM

OKE LOGBOOK UDGIVELSE 22 – APRIL 2025

VELKOMMEN TIL SÆSON 2025!
Kære Oke-venner

Jeg vil personligt gerne byde jer velkommen tilbage til Oke og starten 
på vores sæson for 2025.

Med alt drama, der sker i verden pt, kan jeg ikke forestille mig et 
bedre sted at være, end ombord på vores smukt restaurerede, 
autentiske Skagen-fiskerbåd – på åbent hav, under en klar, blå 
himmel og med Skagens historie som betagende baggrund.

Oke giver en helt særlig oplevelse og et rum til ro, refleksion og 
nærvær – med tid til at nyde øjeblikket sammen med venner, familie 
og gode bekendtskaber. Efter det årlige "touch-up" for at holde 
hende i topform, starter sæsonen igen den 1. maj 2025.

Sejlturen kan skræddersys lige efter dine ønsker. Vi hjælper gerne til, 
at du får den bedst mulige oplevelse.

God sommer 2025!

Med venlig hilsen,

Christina Lotter, Direktør

SANKT HANS AFTEN 
At fejre Sankt Hans Aften tæt på kysten – og fra 
dækket af Oke – er en helt unik oplevelse, du sent 
vil glemme.

Pladserne fordeles efter først-til-mølle-
princippet, og turens minimumsvarighed denne 
aften er 3 timer. Hvor længe vi sejler ud over 
det, bestemmer stemningen – der er ingen øvre 
grænse!

Glæd dig til at indfange lyset, bålets skær og den 
særlige midsommerstemning fra første parket.

AKTIVITETSDAGE FOR KOLLEGER OG FAMILIE
Vi er et lille, fleksibelt team, der står klar til at skræddersy et program efter 
dine ønsker – hvad enten du foretrækker afslapning, sejlads, fiskeri eller 
måske en frisk dukkert!

SÆSONSTART – ‘ÅBEN BÅD’ I SKAGEN 
HAVN – 9. MAJ KL. 14.00
Det er tre år siden, vi sidst har holdt Åben Båd! 

hvor du kan møde Oke-teamet og hilse på kolleger og venner.

Vi ligger til kaj ved Fiskerestauranten i Skagen Havn – klar til at 
byde dig velkommen ombord med forfriskninger og lidt snacks.

GASTRONOMISKE OPLEVELSER MED RUTHS HOTELS KØKKENCHEF  
JACK CRAMER
For den fuldendte, kulinariske seafood-oplevelse kan du sammensætte en skræddersyet smagstur med Jack Cramer. Jack 
henter en stor del af sin gastronomiske inspiration i naturen, og Skagen byder på et væld af fantastiske råvarer, som giver Jack 
og hans team mulighed for at lave spændende, smagsture.
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